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Hyvé asiakkaamme,
Onnittelumme, etté valitsitte Metos-laitteen palvelemaan keittiétoimintojanne. Teitte hy-
vén valinnan. Teemme parhaamme, jotta Teistdkin tulisi tyytyvdinen Metos-asiakas, niin-

kuin tuhansista asiakkaistamme ympéri maailmaa.

Tutustukaa huolellisesti tdhan kdsikirjaan. Késikirjassa kerrotaan oikeista, turvallisista ja
tehokkaista kdyttotavoista, joilla laitteesta saa parhaan mahdollisen hyddyn.

Oikeudet teknisiin muutoksiin pidatetdan.

Tarvitessanne huoltoa tai teknistd apua, ilmoittakaa meille jo ensimmaiselld kerralla lait-
teen valmistenumero, joka 10ytyy laitteessa olevasta tuotekilvestd. Se nopeuttaa Teiddn
palveluanne. Tayttakai allaoleville viivoille valmiiksi lahimmén Metos-huoltopisteen yh-

teystiedot, niin asiointinne on nopeaa ja vaivatonta.

METOS TEAM

Metos-huollon puhelinnumero:

Yhteyshenkilo:

meltos
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1. Yleista

Tutustu huolellisesti timin ohjeen siséltdon, koska siind on tirkeéa tietoa laitteen oikeas-
ta, tehokkaasta ja turvallisesta asentamisesta, kdytosta ja huoltamisesta.

Sailyta tdima ohje huolellisesti mahdollisia muitakin kéyttdjid varten.

Tamaén laitteen asennus on suoritettava valmistajan antamien ohjeiden mukaisesti paikal-
lisia ohjeita ja maédrdyksid noudattaen. Laitteen saa liittdd sihkdverkkoon ainoastaan tar-
vittavan ammattipdtevyyden omaava henkilo.

Tamaén laitteen kayttéjat tulee perehdyttid laitteen oikeaan ja turvalliseen kayttoon.

Kytke laite pois pailtd, mikéli se vikaantuu tai toimii normaalista poiketen. Kayté laitteen
huoltamiseen valmistajan valtuuttamaa huoltoliiketté seké alkuperiisid varaosia.

Mikdli yllé olevia ohjeita ei noudateta, saattaa laitteen turvallisuus vaarantua.

1.1 Kisikirjassa kiytetyt merkinnit

A\

Tama kuvio kertoo tilanteesta, jossa saattaa esiintyd vaaratekijd. Annettuja ohjeita on nou-
datettava, jotta tapaturman vaaraa ei syntyisi.

Tama kuvio kertoo oikeasta suoritustavasta, jolla huonon lopputuloksen, laitevaurion tai
vaaran mahdollisuus véltetddn.

Téama kuvio kertoo kayttdsuosituksista ja vihjeistd, joilla laitteesta saadaan paras mahdol-
linen hydty.

1.2 Laitteessa kiytetyt merkinnit

A\

Tama kuvio laitteen osassa kertoo, etti osan takana on jannitteellisid komponentteja. Jan-
nitteelliseen tilaan saa koskea ainoastaan henkild, jolla on sdhkdlaitteiden asentamiseen
ja huoltamiseen tarvittava ammattipétevyys.

1.3 Laitteen ja Kkésikirjan yhteenkuuluvuuden tarkistus

Laitteen arvokilvessd on laitteen sarjanumero. Mikéli laitteen ohjeet ovat kadonneet, val-
mistajalta tai hdnen paikalliselta edustajaltaan voi tilata uudet ohjeet. Télldin tulee ehdot-
tomasti ilmoittaa laitteen arvokilvessd oleva numerosarja.

meltos
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2. Turvaohjeet

2.1 Turvallinen kiytto

A\

Koska uuni on ldmpolaite, joka kuumenee kéyton aikana, on seuraavia varoituksia ja oh-
jeita noudatettava palovammojen ehk&isemiseksi:

Pitkdaikaisessa kdytossd my06s uunin luukun lasi ja reunat kuumenevat.

Turvallinen paistaminen edellyttdd aina suojakisineiden kayttod kisiteltdessd kuumia
vuokia ja pelteja.

Uunin luukkua avattaessa on varottava purkautuvaa kuumaa vesihdyrya.

Uunia ei tule jattdd pidemmaéksi aikaa pédlle kytkettynd tdysin ilman valvontaa.

2.2 Laitteen poistaminen kiytosta

metos
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Laitteen palveltua taloudellisen elinikdnsd loppuun on sen hévittimisessd noudatettava
voimassa olevia paikallisia maaréyksié ja ohjeita. Laite saattaa siséltdd ymparistolle hai-
tallisia aineita/materiaaleja sekd kierratettdvid materiaaleja. Haitallisten aineiden oikea
héivittdiminen ja kierrdtettdvien materiaalien hyddyntdminen tapahtuu parhaiten kaytta-
maélld alan ammattityévoimaa apuna.
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Toiminnallinen kuvaus

3. Toiminnallinen kuvaus

3.1 Laitteen kidyttotarkoitus

Metos Chef 22 on tarkoitettu ruuan kypsentdmiseen ja ruskistamiseen, leivontaan seké
valmisruokien kuumentamiseen ja lamposéilytykseen.

3.1.1 Muu kuin ohjeessa kerrottu kiytto

@ Laitteen kaytté muuhun kuin edelld mainittuun tarkoitukseen on kielletty.

/N

3.2 Rakenne

Laitteen valmistaja ei ota vastuuta tilanteista, jotka saattavat syntya mikéli tdssd ohjeessa
olevia varoituksia ei noudateta.

Yksittdisen uunin lisdksi voidaan muodostaa paistotorni, jossa voi olla paistinuunin lisak-
si kiertoilmauuni ja/tai nostatuskaappi. Taméa kayttoohje kattaa Chef 22 -paistinuunin.
Chef 24 -kiertoilmauunilla ja Chef 20 -nostatuskaapilla on oma kéyttdohjeensa.

3.3 Toimintaperiaate

Uunin ldampovastukset ovat uunikammion katossa ja pohjassa. Alavastuksen peitelevy on
kaukalomainen ja irrotettavissa puhdistuksen yhteydessa.

Sahkovirta kuumentaa vastukset, jotka lammittavit kammion ilman. Tuotteet kypsyvit
osittain 1dmpdsateilyn ja osittain ilman kuljettaman [&mmon avulla. Y1a- ja alavastuksella
on kummallakin oma termostaattinsa, mikd mahdollistaa portaattoman ladmpdtilasdddon
erikseen ylé- ja alalimmolle. Uuni on myos varustettu hdyrynpoistopellilld liiallisen kos-
teuden poistamiseksi uunikammiosta.

meltos
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3.3.1 Kiyttokytkimet

Ohjauspaneelin kdyttokytkimet
1.

metos
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2.

B
O

300

Hoyrynpoistoventtiili. Venttiilin avulla voidaan yliméardinen hoyry ja kos-

teus poistaa uunikammiosta.

Ylalammon merkkivalo. Keltainen merkkivalo palaa, kun ldmmitysvastuk-

set ovat paalla.

Yl1alammon termostaatti. Ldmpdtilan asetus +50 °C - +300 °C.

Alalammodn merkkivalo. Keltainen merkkivalo palaa, kun lammitysvastuk-

set ovat paalla.

Alaldimmon termostaatti. Ladmpdtilan asetus +50 °C - +300 °C.
Uunin péaédkytkin. Vihred valo palaa, kun uuni on kytkettyna paalle.
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4. Kayttoohjeet

4.1 Ennen kayttoa

Uuden uunin esildmmityksessd syntyy lievd metallin ja lampderistyksen haju. Timi on
tdysin normaalia ja hdvidd lammittdmalld uunia. Limmit4 uutta uunia ennen ensimmaista
kayttod +250 °C:n lampétilassa niin kauan kunnes tyypillinen metallin ja lampderistyksen
haju ei endé tunnu.

4.1.1 Astiavalinta

Valitse astiat ruokalajin mukaan seuraavasti:

Laatikkoruuat: GN1/1-65 cm, RST 18/8. 100 mm syvid vuokia tulisi vilttdd, koska niiden
kaytto saatta aiheuttaa epatasaisuutta paistotuloksessa. Pannukakku: GN1/1-40 mm, alu-
miini. Piirakat, pikkupullat, pitkot, simpylit: GN2/1-leivinpelti, alumiini. Valmisruoka-
pakkaukset: GN2/1-ritild, RST 18/8.

4.1.2 Uunin tiytto

Uunin oikea tdyttd yhdessd oikean astiavalinnan kanssa takaa parhaimman mahdollisen
kypsennystuloksen.

Aseta paistettavat tuotteet alemmalle johdeparille. Ylempéd johdeparia voidaan kayttda
kuorruttamiseen asetamalla ylalammon termostaatti suurimpaan arvoonsa.

Uunin kertatdytds on 1 kpl GN2/1- tai 2 kpl GN1/1-vuokaa tai -peltid. Erityisesti leivon-
nassa on huolehdittava sopivasta tdytostd hyvin paistotuloksen aikaansaamiseksi. Sopiva
madra esimerkiksi pikkupullia GN2/1-pellille on enintdén 24 kpl.

Mikali kéytat ritilaa tai peltid, niin jata riittdvasti tilaa tuotteiden véliin.

meltos
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4.2 Kiyttd

4.2.1 Ennen paistoa

Uuni on aina esildmmitettdvd paistoldampoétilaan ennen varsinaista paistoa. Esilammityk-
sen tarkoitus on lammittd4 uuni kauttaaltaan oikeaan ldmpdtilaan. Néin taataan paistetta-
vien tuotteiden paras mahdollinen laatu.

Aseta johteikot paikoilleen.

Kytke uuni paille padkytkimestd. Vihred merkkivalo syttyy.

Sdddd molemmista termostaateista 250°C, kun kyseessd on tdysi tdytds kylméa
massaa. (Tayton jélkeen lampotila sdddetdén halutulle tasolle.) Pienemmaélld mas-
samadrilld esilaimmitykseen riittdé paistolampétila.

Luukun ollessa suljettuna uuni pysyy kauan ldmpimaéna, vaikka se ei olisikaan toi-
minnassa.

4.2.2 Paistoliimpdtilan valinta

Kypsennysaika méérdytyy ruuan laadun, painon ja kerrospaksuuden mukaan. Mitd mata-
lampia paistettavat tuotteet ovat, sitd lyhyempi on kypsennysaika. Kts. taulukko “Paisto-
vihjeitd”.

4.2.3 Uunin kaytto

i Mikali uuni on kdytossé laivalla, on uunin johteiden ehdottomasti oltava uunikammiossa
siten, ettd kynsi, joka estdi astioiden liukumisen pois johteelta, on uuniluukun puolella.

Mikdili kynsi on kammion takaseindn puolella, irrota johteet ja vaihda ne keskenéén.

Asennuksen yhteydessd uunin ldheisyyteen (usein seindlle) on mahdollisesti asennettu
sahkonsyoton erotuskytkin. Tarkista, ettd kytkin on péilld-asennossa.

Uunin toimintoja ohjataan ohjauspaneelista (kts. kuva “Ohjauspaneelin kédyttokytkimet”
kohdassa “Toiminnallinen kuvaus”).

4.2.4 Paistaminen

Esilammitd uuni huolellisesti ohjeen mukaisesti. Kts. kohta “Ennen paistoa”.

Ovi avautuu vetdmalld kahvasta. Sulkeminen tapahtuu tyontamaélld kahvasta kun-
nes kuuluu selvé napsahdus.

Laita tuotteet uuniin.

Saada termostaattikytkimistd (kts. kuva “Ohjauspaneelin kéyttokytkimet”) haluttu
paistoldmpoétila.

Kun tuotteet ovat valmiit, ota ne pois uunista.

Kytke uuni pois padltd padkytkimestd (kts. kuva “Ohjauspaneelin kayttokytki-
met”)

Avaa ovi.
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A\

4.2.5 Hoyrynpoisto

Mikdili kdyton aikana esiintyy pidempiaikaisia katkoksia sahkdnjakeluverkossa, tulee uu-
nin kaikki kytkimet kdantaa 0-asentoon, jotta uuni ei kytkeytyisi odottamattomasti paille
sdahkonjakelukatkoksen péattyessa.

Padsaantdisesti hoyrynpoistoventtiili (kts. kuva “Ohjauspaneelin kayttdkytkimet”) on
kiinni, niin ettd kosteus ei hdvid uunikammiosta.

Jos kosteutta kertyy uuniin liikaa (pisaroita vuokien pohjissa), avaa hdyrynpoistoventtiili
kosteuden poistamiseksi.

Paahtamisen ja kuorruttamisen yhteydessd hdyrynpoistoventtiili tulisi avata téysin.

4.2.6 Paistovihjeita

Tuote Astia Esi- Paistoldmpotila | Paistoaika Vihjeet
lam-
mitys

Paistit, fileet GN2/1 RST- 125°C Riippuu koosta | Laita tuote ritilélle ja ritild johteelle

ritild
Naudan paahto- 125°C Riippuu koosta -
paisti > kunnes sisi-

lampétila +60°C

Leikkeet, pihvit, | GN 2/1 RST- 250°C n. 6-10 min Kypsenné tuote nopeasti ja hauduta
kyljykset ritiléd tai alum. umpivuoassa alemmassa ldmpdtilassa

pelti mikali tarpeen
Naudan ulkofile- 300°C 8 min
pihvi, 100 g
Palalihan ruskis- | GN 1/1-40 250°C 225°C 10 min 1,5 kg/vuoka
tus mm alum.
Jauhelihan rus- 250°C 225°C 10 min
kistus (n. 1,5 kg)
Pannupihvi (raa- 275°C 250°C 10 min Taytos 6-8 kpl/pelti
kapakaste, Atria)
Karjalanpaisti Terdas GN1/1- | 250°C Ruskistus 250°C 20 min 2,5 kg lihaa, 250 g sipulia, 1 1 vettd,

65 Nestelisdys 250°C | 20 min suolaa

Kypsytys 125°C 3h
Kirjolohifile, ko- 275°C 260°C 10 min + 3 min, tummempi pinta
konainen
Kirjolohifilepa- 275°C 260°C 10 min
la, 100 g:n pala
Laatikkoruuat GN 1/1-65 175-200°C 1,5-2,0 h Munapohjaisille laatikoille on hyva
(yleinen ohje) mm valita matalampi kypsennyslmpdtila
kuin muille laatikkoruuille
Massamaird n. 5 kg/vuoka
Lihamakaroni- 200°C 175°C 55 min
laatikko 200°C pintavérin 10-15 min
saamiseksi

Valmisruoka- GN 2/1 RST- Riippuu tuotteesta | Noudata ohjeita | Laita valmisruokapakkaukset suoraan
pakkaukset ritild ritildlle, jotta tuote kuumenisi mah-

dollisimman tehokkaasti

meltos
7




2.9.2003 Rev. 2.2
Kiyttoohjeet
Tuote Astia Esi- Paistoldmpotila | Paistoaika Vihjeet
lam-
mitys
Kasvispihvi (raa- 250°C 10 min Taytos 6 kpl/pelti
kapakaste, Kyl-
ménen)
Feta-kasvispii- 200-225°C 45 min
rakka (valmis pa-
kastepohja,
Valio)
Pannukakku GN 1/1-40 200°C n. 30 min Massamaari 1,5 I/vuoka
mm alum.
Pasteija (raaka- 225°C 20 min
pakaste, Fazer)
Karjalanpiirak- 300°C 300°C 17-18 min Hoyrynpoistoluukku kiinni koko ajan
ka(raakapakaste,
Fazer)
Karjalanpiirak- 300°C Yladlampo 250°C, | 20 min
ka, raakapakaste alapampo 275°C
sulatettuna 30
min
Ruislimppu (raa- 200°C 35 min
kapakaste, Fa- Tuotetta sulatettu
zer) noin 2 h
Séampylat GN 2/1 alu- | 250°C | 225°C 12 min
miinipelti
Juustosarvi 225°C 200°C 14 min
Pikkupulla GN 2/1 alu- | 200°C 175°C 17 min 20 pullaa/pelti
miinipelti
Korvapuusti 180°C 17 min
(raakapakaste,
Fazer)
Tanskalainen GN 2/1 alu- 175°C 25 min
wiener (raakapa- | miinipelti
kaste, Fazer)
Englantilainen 200°C 175°C 55 min
hedelmikakku
Vaahtotaikina/ 200°C 200°C 10 min
kaéretorttupohja

Mikali paistotulos on epitasainen tarkista, ettd

metos
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paistinuuni on asennettu vaakasuoraan

esildmmitys on tehty ohjeen mukaisesti

paistolampdtila on oikea

kypsennysastia on oikea

téyttdaste on oikea.
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4.3 Kiyton jalkeen

4.3.1 Puhdistus

Letkupesu tai painepesurin kayttd puhdistuksessa on kokonaan kielletty.
Uunia puhdistettaessa on huomioitava, ettd se on kdyton jalkeen vield pitkddn kuuma.

Uunit ovat sdhkdlaiteitta, miké asettaa rajoituksia veden kéytdlle. Uunikammion pesussa
on viljan veden kéytto sallittua, mutta uunin ulkopinnoissa ainoastaan pyyhkiminen, joh-
tuen ilmanottoaukoista, joista vesi saattaa padstd sdhkolaitteisiin. Puhdistusaineeksi vali-
taan emédksinen, hyvin rasvaa irrottava aine, jonka voi laimentaa suihkupulloon uunin
likaisuusasteen mukaan.

Paivittiinen puhdistus

Suihkuta kylmééan (alle +50°C) uunikammioon ja luukun sisdpintaan laimennettua pesu-
ainelivosta. Limmitd uuni noin +50°C:seen (ei valttdiméatontd), katkaise virta ja anna ai-
neen vaikuttaa n. 15 minuuttia. Hankaa palaneita kohtia harjalla tai
puhdistushuovikkeella. Viltd terdsvillan kdyttdd ja suosi kemiallista puhdistusta mekaa-
nisen sijasta. Naarmutettuun pintaan lika tarttuu entistd helpommin.

Pyyhi irronnut lika ja pesuaine huolellisesti mérélld ratilli. Pesun jélkeen kuivaa uuni
lammittamalla.

Uunikammion puhdistuksen jilkeen pyyhi ulkopinnat, nupit ja kddensija.
Johteiden puhdistus

Peruspuhdistuksen yhteydessa irrota, liota ja pese johteet. Johteet ovat helposti irrotetta-
vissa ja kdtevimmat pestd astianpesukoneessa.

Johteiden irrotus:

. Nosta johteita ylospéin.

. Vedi johteita uunikammion keskikohtaan padin.

. Nosta johteet ulos uunikammiosta.

. Laita johteet takaisin pdinvastaisessa jarjestyksessa.

4.3.2 Uunin hehkulampun vaihto

Mikali uunikammion valo sammuu tai ei pala kdyton aikana, voidaan hehkulamppu vaih-
taa seuraavasti:

. Anna uunin jadhtya niin, ettd uunikammion sisdosat eivit enda polta paljasta kétta.

. Varmista, ettd uuni on kytketty pois paaltd. Kaikkien sddtimien tulee olla 0-asen-
nossa.

. Lampun suojalasi poistetaan irrottamalla neljd ruuvia. Varo vahingoittamasta tii-
vistettd. Mikdli tiiviste on kovettunut tai muuten vaurioitunut, vaihda myds tiivis-
te.

meltos
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. Kierrd hehkulamppu varoen irti.

. Kierrd uusi lamppu paikaleen. Lampun tyyppi: 15W, 220-230V, 300°C, E14. Va-
raosakoodi: 3339313.

. Paina uunivalokalusteen suojalasi takaisin paikalleen kammioseindmié vasten.
Kiinnita nelja ruuvia.

Uunin kaytto ilman, ettd uunivalokalusteen suojalasi on paikallaan, on ehdottomasti kiel-
letty.

4.3.3 Muut huoltotoimet

Laite ei sisélld kayttdjan huollettavissa olevia osia. Huolto on jétettdvé valtuutetun huol-
tolitkkeen hoidettavaksi.

Kytke laite pois pédltd, mikali se vikaantuu tai toimii normaalista poiketen. Kayta laitteen
huoltamiseen valmistajan valtuuttamaa huoltoliikettd seka alkuperdisiéd varaosia.
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5. Asennus

5.1 Yleista

Témén laitteen asennus on suoritettava valmistajan antamien ohjeiden mukaisesti paikal-
lisia ohjeita ja médrdyksid noudattaen. Tétd ohjetta on kédytettdvad yhdessd laitteen asen-
nuskuvan kanssa.

Laitteen saa liittdd sdhkoverkkoon ainoastaan tarvittavan ammattipdtevyyden omaava
henkild.

5.2 Laitteen siirto asennuspaikalle ja pakkauksen purku

Parhaiten laite on siirrettdvissd omassa kuljetuspakkauksessaan. Samalla se on suojattuna
ulkoisilta vaurioilta. Mikdli laite kuitenkin joudutaan poistamaan pakkauksestaan, on ja-
lustalla oleva laite siirrettdvd nostamalla jalustan vilipalkeista. Vaurioiden valttimiseksi
laitteen paallistd ei saa kayttdd rakennustydmaa- ja asennusaikaisena ty6tasona.

5.2.1 Laitteen Kiinnitys jalustaan

Erilldén toimitettavat vakiouunit/nostatuskaapit ja jalustat kiinnitetdén toisiinsa laitteen
mukana tulevan kiinnityssarjan avulla.

Ennen jalustan kiinnitysté laitteen pohjassa olevat jalkaruuvit (4 kpl) on irrotettava. Ruu-
vit lahtevit irti kdsin kiertdmailla. Jalustan kiinnitys tapahtuu kuvan mukaisesti osien 1, 2
ja 3 avulla.

Kiinnitysruuvi, 4 kpl
Aluslevy, 4 kpl
Kuusioruuvi, 4 kpl
Chef-uuni/nostatuskaappi

o
Al e

Jalusta

metos
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5.2.2 Chef-ryhmén kokoaminen

Laitteet voidaan koota myos 2 tai 3 yksikon torniyhdistelmiksi pinoamalla niitd p#él-
lekkk&in. Jalustan korkeus kahdelle yksikolle on 660 mm ja kolmelle 200 mm.

Kiinnitd alimmainen laite jalustaan kappaleen “Laitteen kiinnitys jalustaan” mu-
kaan.

Nosta pinottava laite edellisen péille ja tyonnéd se paikoilleen kevyesti naputellen
niin, ettd pohjalevyn ja katon etureunat meneviét sisdkkéin pohjaan asti.

Kiinnité laitteet toisiinsa niiden mukana tulevan kiinnityslistan (1) avulla, vara-
osakoodi 367219, kuva A.

Kiinnityslista kiristetddn paikoilleen laitteen takalistassa (7) valmiina olevilla
M5x10-uraruuveilla (2) ja takalevyn (8) M5x20-kiinnitysruuveilla (3).

—_

w

e

1

Kuva A

Tapauksissa, jolloin Chef 4 asennetaan esim. syvyysmitaltaan pitemmaén nostatuskaapin
Chef 20 paille, ei kuvan A mukaista listakiinnitystd voida kayttdd. Uuni kiinnitetdén sil-
loin M8x16-kuusioruuveilla (2 kpl) takaosan sisdpuolelta, kuva B.

metos
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Irrota molempien uunien takalevyt (8).

Siirrd uuni paikoilleen ja merkkaa pohjalevyn takaosassa olevien @10 reikien
(2 kpl) 1&pi kattopeltiin kiinnitysreikien paikat.

Siirrd uunia niin, ettd merkkausjéljet tulevat esiin ja poraa merkkien kohdalle va-
rovasti @9 mm:n reidt

Siirrd uuni takaisin paikoilleen ja kiinnitd laitteet yhteen M8-kuusioruuveilla ja
muttereilla, osat (4, 5, 6).

Kiinnitd uunien takalevyt (8) takaisin paikoilleen.
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CHEF & L

?9 ﬂw

CHEF [20,22,24 5

“56 45 200

Kuva B

5.3 Laitteen sijoitus

A\

Laitetta asennettaessa on huolehdittava siitd, ettd jadhdytysilma pédisee kulkemaan va-
paasti eikd muita ldmmonldhteitd ole jadhdytysaukkojen ldheisyydessa.

Paistamisen yhteydessd syntyvén hoyryn ja lammon takia uuni on syyté sijoittaa ilmas-
tointikuvun alle.

Uunin toiminnalle on térke&a, ettd se on asennettu vaakasuoraan asentoon. Kaltevuudet ja
epdtasaisuudet vaikuttavat haitallisesti paistotulokseen.

Poytdmallinen uuni sijoitetaan suoralle alustalle ja sdfdetddn vesivaakaa kéyttden vaa-
kasuoraan asentoon jalkaruuveista sddtdmalla. Paras tulos saavutetaan kun vaakasuoruus
tarkistetaan uunikammion johteista.

Jalustalla varustetuissa laitteissa sditd tapahtuu jalustan jalkaruuveja sadtamalla.
Kun laite on oikeassa kohdassa ja vaakasuorassa asennossa, se on ehdottomasti kiinnitet-

tévé lattiaan, maamallit takajalkojen laipoista ja laivakdyttoon tarkoitetut mallit jokaisen
jalan laipoista.

5.4 Sahkoliitinta

A\
A\

Mikaili asennuksen yhteydessé joudutaan suorittamaan laitteen koekéytto ilman, ettd kaik-
ki suojukset ovat paikoillaan, on jannitteellisten osien lisdksi erityisesti varottava liikku-
via osia laitteen rungon sisélla.

Mahdollisten tulevien huoltotilanteiden helpottamiseksi ja turvallisuuden lisdémiseksi
laitekohtainen erotuskytkin on asennettava laitteen vélittomain ldheisyyteen. Erotuskyt-
kimen tulee erottaa laite kaikkinapaisesti sdhkon syottoverkosta.

Syottokaapelin sisddntulo on uunin oikeanpuoleisessa takanurkassa ja liitdntapiste uunin
sisélla. Kytkennédn suorittamiseksi on sivuvuoraus irrotettava. Tarvittavat liiténtétiedot
16ytyvit uunin arvokilvestd, kytkentidkaavioista sekd asennuskuvasta.

meltos
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5.5 Koekiytto

metos
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A\

Tutustu uunin kayttdohjeeseen ennen koekayttdd. Paistotornissa mahdollisesti olevan
muun laitteen osalta tutustu sitd késittelevdén omaan kayttoohjeeseen.

Syottokaapelin liittdmisen jalkeen koekéyti laite.

Tarkista, ettd

. vihred uuni paalld -merkkivalo syttyy kun uuni kytketdan péélle

. termostaattien keltaiset merkkivalot syttyvét kun termostaatteja kdénnetdan myo-
tdpaivain

. uuni ldmpenee ja sen saavutettua asetetun lampatilan termostaatin keltainen merk-
kivalo sammuu

. johteet ovat paikoillaan uunissa

. tippuvesiallas on paikoillaan uunin luukun alla.

Kiinnitd sivuvuoraus paikoilleen.
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6. Vianetsinta

Mikali laite ei toimi, tarkista

. onko laitetta kéytetty ohjeiden mukaisesti
. onko mahdolliset irrotettavat osat paikoillaan
. onko laitteessa tai sen viélittomassa ldheisyydessa - usein seindlld - oleva erotus-

kytkin péélld-asennossa

. onko sidhkopadkeskuksessa olevat laitteen ylivirtasuojat (sulakkeet) ehjét. Pyyda
tehtédvidn opastettu henkild tarkistamaan ylivirtasuojat.

Mikdéli taimaé ei auta, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkkeeseen. Ennen soittoa varmista
laitteen tyyppi ja sarjanumero laitteen vasemmassa kyljessé olevasta arvokilvesta.

Laite ei sisilld kiyttdjan huollettavissa olevia osia. Huolto on jétettdva valtuutetun huol-
toliikkeen suoritettavaksi.

meltos
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1. Tekniset tiedot

Kytkentikaavio 83689 C83

Paa- ja ohjausvirtakaavio S00012 A3
Kytkentiakaavio S00005S D3

Paa- ja ohjausvirtakaavio S00002 B3
Paa- ja ohjausvirtakaavio S00019 B3
Kytkentiakaavio S00008 C3
Asennuskuva 83751-63
Asennuskuva 84132-63
Asennuskuva 84120 A3
Asennuskuva 84119 A3
Asennuskuva 84139 A3
Asennuskuva 84128 A3
Asennuskuva L.00113 A3
Asennuskuva 1.00109 A3
Asennuskuva L00110 A3

Asennuskuva L00111 A3
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